
HocHzeitsbuffet „Reise um die Welt“

Vorspeisen

Hausgebackenes Brot mit verschiedenen saisonalen Buttermischungen und Brotaufstrichen

Tabbouleh marokkanischer Bulgursalat mit pulpo und Limettenjoghurt

Französischer Kartoffelsalat mit sardellen und Artischocken

Klassischer Caesar‘s salat mit Kalamata oliven, gegrillter Hähnchenbrust und parmesandressing

italienische Antipasti-platte mit Balsamico-schalotten, gegrilltem Gemüse, Meeresfrüchten und edlem schinken

…………………………………………

suppe

schaumiges steinpilzsüppchen mit gebratenem grünen spargel

…………………………………………

HAupTspeisen

rosa roastbeef vom argentinischen Angusrind (live tranchiert) mit Chimichurri-soße,  
speckbohnen und rosmarinkartoffeln

Gebratene Doradenfilets mit orientalischem Gemüse-Couscous und mediterranem ofengemüse

Asiatisches Curry-Kokoshähnchen mit Gemüsestreifen und Glasnudeln aus dem Wok

…………………………………………

DesserT

Große obstauswahl mit geraspelter Kokosnuss

spanische Crema Catalana

Klassische panna Cotta mit rosmarin-Honigfeigen

Geflämmte Zitronentarte nach französischem originalrezept

Französische rohmilchkäseauswahl mit Weintrauben, oliven, Feigensenf und orangenmarmelade

…………………………………………


